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TABLE NOMADE
Le repas professionnel, autrement.

Pour vos réunions, rendez-vous clients, formations et déjeuners d’équipe de 4
à 10 personnes.

Table Nomade transforme la pause déjeuner en véritable moment de partage.
 
Chaque repas est imaginé pour offrir une parenthèse gourmande et valoriser
vos collaborateurs comme vos invités.

Cuisine artisanale, présentation soignée : les avantages d’un repas servi à table,
directement dans vos locaux.

Pourquoi choisir Table nomade ?
Livraison dans vos locaux | Vaisselle récupérée après le repas | Menus

renouvelés trois fois par an | Cuisine artisanale 

Les déjeuners

Entrée • Plat • Dessert

Chaque déjeuner débute par une salade gourmande, une création de saison
inspirée de ma passion pour la pâtisserie

Les déjeuners évoluent au fil des saisons :
• Septembre à décembre
 • Janvier à avril
 • Mai à août
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Chaque commande est accompagnée d’une corbeille de pain fait maison

Tarif  unique
35,00€ par personne

ÉVASION
salade gourmande patate douce  • colombo de volaille • riz parfumé •
entremet vanille-rhum

ESCALE
salade gourmande épinards • rôti de boeuf à la créole • écrasé de
christophine aux herbes • entremet coco-passion

CANOPÉE
salade gourmande brocolis-noisette • sauté de légumes aux épices
douces • semoule  • entremet chocolat-cannelle

Les menus de la saison septembre-décembre

HORIZON
salade gourmande chèvre-miel •  pâtes crémeuses crabe et crevettes  •
entremet vanille-fruits rouges

POUR COMMANDER
cyrielle@momentsgourmands.fr
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Les boissons

Conditions de commande

• 4 à 10 personnes
• Menu identique pour l’ensemble de la commande
• Adaptations possibles (allergies, intolérances, végétarisme…)

Réservation et livraison
• Réservation au minimum 3 jours ouvrés
• Livraison du mercredi au vendredi, pour la pause déjeuner
• Orléans et proche agglomération

Informations pratiques

Contact
cyrielle@momentsgourmands.fr | 06 14 18 14 16

www.momentsgourmands.fr

Planteur maison

Infusion hibiscus

Infusion citron vert et basilic

Jus de pommes local

14,00€ / 1 L

5,00€ / 1 L

8,00€ / 1 L

8,00€ / 1 L

OFFRE SPECIALE

2 PERSONNES
POSSIBILITÉ DE COMMANDER À PARTIR DE 2 PERSONNES AU

LIEU DE 4 PERSONNES, POUR UNE LIVRAISON ENTRE LE 2 ET
LE 25 SEPTEMBRE INCLUS
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